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台南應用科技大學餐飲系提升學生專業知能基本能力實施要點 

民國 108 年 05 月 09 日系務會議通過 

民國 108 年 05 月 16 日院務會議通過 

民國 108 年 06 月 12 日教務會議通過 

民國 109 年 05 月 27 日系務會議修正 

民國 109 年 06 月 08 日院務會議修正        

民國 109 年 06 月 17 日教務會議修正通過 

民國 112 年 05 月 31 日系務會議修正 

民國 113 年 09 月 03 日系務會議修正 

 

一、 台南應用科技大學餐飲系(以下簡稱本系)為增加及提升學生專業技能與專業證照競爭能力，同 

時針對學生畢業後就業及升學生涯規劃，鼓勵學生在學期間報考餐飲相關專業證照、參加餐飲

相關競賽、學術及專業活動，特依本校「提升學生基本能力實施辦法」第三條第一款規定訂定

「台南應用科技大學餐飲系提升學生專業知能基本能力實施要點」(以下簡稱本要點)。 

二、通過專業知能基本能力為本系日間部四年制 110學年度起入學學生畢業條件之一，學生在就讀該

學制期間必須依本要點第三點之規定，通過專業知能基本能力(至少 5 點積點) 認證始得畢業。

日間部二技、進修部四技得視情況實施；身心障礙學生、境外學生及安置學生除外。 

三、專業知能認證係依據系本位課程教育目標所擬訂之專業核心能力指標制定，本系學生專業知能

認證均需於就讀該學制期間取得。 

四、本系學生於在學期間取得本要點所認定之項目如台南應用科技大學餐飲系學生專業知能基本能

力項目及點數對照表(附表一)，並於每學期開學後兩週內，持證明文件正本及影印本一份至本

系辦公室辦理審核及登錄手續，並將資料登錄於數位學習歷程檔案中。 

五、本系學生若於畢業當學年度第 2 學期開學前，未能達成本要點所認定之專業知能基本能力認證檢核， 

則輔導學生同時符合以下二項規定，始得認證 2 點 (僅  1 次)。 

(一)畢業當學年度第 2 學期開學兩週內修讀「餐飲相關丙級專業證照輔導」課程，取得結業證明並

參加該年度丙級技術士檢定考試。 

(二)持勞動部勞動力發展署餐飲相關「丙級技術士」檢測成績單，做為點數認證依據。 

 六、本要點經系務會議、院務會議、教務會議通過，陳請校長核定後實施，修正時亦同。 
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附表一 

台南應用科技大學餐飲系學生專業知能基本能力項目及點數對照表 

 (110 學年度起入學學生適用) 
基本能力認證項目 點數 備註 

中華民國技術士丙級證照 2 點  

中華民國技術士乙級證照 4 點  

餐旅相關證照 1 點 非經線上模式取得 

考選部導遊、領隊相關證照 2 點  

參加全國性競賽獲得前三名 1 點  

參加全國技能競賽獲得前三名 3 點  

參加全國技能競賽分區賽獲得前三名 2 點  

參加國際性競賽獲得佳作或優勝 1 點  

參加國際性競賽獲得前三名 3 點  

餐飲相關學術研討會發表 1 點  

畢業成果展 3 點  

獲國科會補助大專生研究計畫補助 2 點  

完成跨領域餐飲創意學分學程 2 點 四年級上學期完成為限 

完成餐飲系微型創業微學分學程 2 點 四年級上學期完成為限 

餐飲系服務學習(累計80小時) 1點 只採計1次 

 

 

 


